Fiche technique
CIDRE ORANGE PETILLANT RESERVE biologique « Bio & Bienfait », 2021

Cidre périlnt fermier composé excusivement avec les pommes biologiques
du verger, préparé de fogon artisanale sur place. Un didre pour toutes las
oceasions, une belle entrée en mafiére pour les omateurs dsuﬁe sur lies.
& Bienfait est ainsi un voyoge de saveurs pou e palas.
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Stocker debout et owvrir tb)msmem bouteife.
Un dépdt et mlage 1 trouble dans lo bouteile est normal.
t ond gently open the botfle.
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Caractéristiques :

O Biologique, certifié Ecocert  getesommnc

5 % alc./vol.

Sans OGM, sans gluten, sans colorant, sans gaz ajouté, sans sulfite ajouté

Sucre naturel des pommes, non chauffé/non pasteurisé

Procédé traditionnel, artisanal, produit a 100% avec les pommes de la ferme

Non filtré, dépdbt naturel au fonds la bouteille, levures indigénes naturelles, pétillant
Produit entierement a la propriété, du verger a la bouteille en méthode ancestrale
Conserver en tout temps au réfrigérateur avant ouverture
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« Cidre bouché » : se dit d’un cidre dont I'effervescence est naturellement produite par la
fermentation alcoolique qui se termine en bouteille; il n’y a aucun gaz ajouté.
« Réserve » : I'un des cidres phares de la cidrerie Dragos, fierté particuliére du propriétaire.

Méthode de production du cidre « Bio & Bienfait » :
0 Jusqu’a 20 variétés de pommes biologiques du domaine sont récoltées a 'automne puis
pressées sur place, a la cidrerie.
0 Cejus de pomme, sous l'action des levures alcooliques, devient un cidre alcoolisé.
0 Il est alors embouteillé afin que la fermentation alcoolique se termine dans la bouteille
tout en conservant le gaz carbonique produit naturellement.

Robe orangée, nez intense de fruits frais et de tarte aux pommes. En bouche, il offre
beaucoup de matiére, une belle acidité, des bulles fines et généreuses. C’est franc,
complexe et tres rafraichissant; sans amertume, tout en finesse, avec une belle
persistance en bouche et une finale saline.

N
Parfait pour I'apéritif; avec SERVICE
porc et volaille, les fromages, 4a6°C
et les desserts en pate feuilleté





